VALENTINE'S DAY
YOKO (G LUNA

MENU FOR TWO

ENTREES - APPETIZERS

MENU POUR DEUX

Choix d'un « Choice of one

PULPO SOFRITO

Pieuvre croustillante, Chalaquita

COTES LEVEES AU SESAME

Sésame, glacage au soya, salsa de tomatillos, mais roti

COTES LEVEES AU SESAME

Sésame, glacage au soya, salsa de tomatillos, mais roti

+35 RIZ CROUSTILLANT AU TRUFFE ET WAGYU A5

Tartare au wagyu A5, truffe noire, galette de riz, sauce ponzu a I'erable

DEUXIEME SERVICE -SECOND COURSE

PULPO SOFRITO
Crispy octopus, Chalaquita

STICKY SESAME RIBS

Sesame, soy glaze, tomatillo salsa, roasted corn

STICKY SESAME RIBS

Sesame, soy glaze, tomatillo salsa, roasted corn

A5 WAGYU & TRUFFLE CRISPY RICE +35

A5 wagyu tartare, black truffle, rice cake, maple ponzu

Choix d'un « Choice of one

PLATEAU SASHIMI

Sélection du chef de 12 morceaux sashimi couper a la main

MAKI AU THON EPICE
Tartare de thon bluefin, zeste de citron, jalapeno mariné, avocado

+25 TRILOGIE AU THON
6 morceaux nigiri, Akami, Chu toro et O toro

Choixd'un -

FILET MIGNON

Filet mignon Black Angus 6 oz, servi avec du sauce Lomo

BAR DE L'ARGENTINE

Glagage au miso, Iégumes de saison, spuma de sake et combava

+125 FAUX-FILET WAGYU A5

60z Faux-filet de wagyu Japonais A5 certifié

Choixd'un

GATEAUX AU FROMAGE SAKURA

Gateaux au fromage au pomme et cerise, sur une biscuit au sesame

CREME BRULEE 24k A LA BANANE
Flan au chocolat blanc et miso, banane,
flocons d'or 24k carats, crumble au sésame noir

TROISIEME SERVICE -THIRD COURSE

Choice of one

DESSERT

Choice of one

SASHIMI PLATTER

Chef's selection of 12 slices of premium sashimi

SPICY TUNA MAKI

Bluefin tuna tartare, lemon zest, pickled jalepeno, avocado

TUNA TRIFECTA +25
6 peices of premium nigiri, Akami, Chu-toro and O-toro

FILET MIGNON

6 oz Black Angus filet mignon, served with Lomo sauce

ARGENTINIAN SEA BASS

Miso glaze, seasonal vegetables, sake and kaffir lime spuma

A5 WAGYU RIBEYE +125
Certified Japanese A5 wagyu 60z ribeye

SAKURA CHEESECAKE

Quebec apple and cherry glazed cheesecake on black sesame biscuit

24k BANANA CREME BROLEE
White chocolate & miso custard, 24k gold flakes,
banana, black sesame crumble



